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RECETTE LÉGÈREMENT ÉPICÉE
RECETTE LÉGÈRE EN CALORIES
RECETTE VÉGÉTARIENNE SUR DEMANDE
RECETTE EXCLUSIVE À NE PAS MANQUER !

BÚN 
Salade viet’ fraîche & croquante  
Vermicelles de riz, sauce Nuoc Nam, crudités 
vinaigrées, concombre, salade, pousses de soja, 
menthe, coriandre, ciboulette huilée, oignons frits et 
cacahuètes grillées.

PLATS COMPLETS │ 11€90

Nos plats sont préparés à la commande, accompagnés  
d’une grillade marinée et de légumes frais.

Grillade au choix

A

MI-XAÓ  
Wok de nouilles savoureux
Pâtes de riz, sauce Xao, huile de sésame, pousses 
de soja, ciboulette plate, coriandre.

Grillade au choix
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PHÔ 
Soupe gourmande & épicée  
Pâtes de riz, bouillon de bœuf, oignon frais, pousses  
de soja, ciboulette, citron vert, coriandre et basilic thaï.

Boeuf & boulettes de boeuf OU poulet & crevettes

C

PAD THAÏ 
Wok best of Thaïland !
Pâtes de riz, sauce pad thaï, tofu, omelette, 
pousses de soja, ciboulette plate, citron vert, 
piment et cacahuètes grillées.

Grillade au choix

E

Tendres et parfumées, nos grillades sont marinées pendant 12h avant cuisson.

DOUBLE GRILLADE +3,60€ 
Une portion suppl. de grillade au choix.

POULET SATAY 
Une saveur de cacahuète gourmande

BŒUF SÉSAME 
Idéal dans une salade Bún

CREVETTES PAPRIKA +0,60€ 
Un parfum léger pour tous les palais

TOFU FRIT  
Notre choix végan & gourmand

 GRILLADES AU CHOIX
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NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGÈNES, VEUILLEZ CONSULTER NOTRE GUIDE DES ALLERGÈNES.
Malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas éliminer le risque de contamination croisée et vous garantir l’absence totale d’allergènes. 

Rapprochez-vous de nos équipes au moment de votre commande !

COM 
Riz parfumé au bouillon 
Riz blanc, oignon, concombre, crudités vinaigrées, 
coriandre, oignon frit et ciboulette huilée.

Grillade au choix

D

D E P U I S  2 0 0 6

Nem au choix +1€



ENTRÉES │ 4€90

Fraîches ou chaudes, pour les petites faims 
ou en complément du repas.

MANGO COCO
Aux perles de tapioca & à la mangue
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FONDANTS COCO X2
Coulis caramel OU chocolat
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NEMS FRITS X2  
La recette de famille !
• PORC 
• POULET 
• VEGGIE

Sauce Nuoc Nam

1

SALADE VIET’ 
Légère, mais pas sans saveurs !
• POULET & CREVETTES 
• CREVETTES 
• TOFU

Sauce Nuoc Mam

4

SOUPE DE RAVIOLIS  
3 pièces avec un bouillon parfumé
PORC & CREVETTES

3

DESSERTS │ 4€90

Légers ou gourmands, ils s’accordent  
délicieusement avec nos plats ! 

ROULEAU FRAIS 
Frais et croquants• POULET & 
CREVETTES
• CREVETTES
• TOFU

Sauce cacahuète épicée maison

2

NEMS BANANE X3
Notre dessert le plus vendu !

Coulis caramel OU chocolat

5

MOCHIS GLACÉS 
2 parfums au choix 
• CHOCOLAT COCO 
• MATCHA 
• MANGUE PASSION 
• LITCHI

8

CARTE DES BOISSONS

OISHI Thé vert Original, 50cl 
OISHI Thé vert Miel Citron, 50cl
Aloe Vera, 50cl

LES ASIATIQUES 3€90

CHANG, 33cl Thaïlande
SINGHA, 33cl Thaïlande
TSINGTAO, 33cl Chine
ASAHI, 33cl Japon

LES BIÈRES 3€90

VOLVIC ZEST
Citron, 50cl

VOLVIC JUICY
Agrumade, 50cl 
Citronnade, 50cl 
Fruits Exotiques, 50cl

LES EAUX AROMATISÉES 2€80

BADOIT ZEST 
Citron Vert, 50cl

BADOIT bulle de fruit 
+0,30€
Pamplemousse, 40cl 
Citron, 40cl

SODAS
LIPTON Pêche, 33cl 
LIPTON Menthe, Citron Vert, 33cl 
PEPSI, 33cl 
PEPSI Max, 33cl 
CAPRISUN Multivitaminé, 20cl

EAUX MINÉRALES
VOLVIC 50cl, BADOIT, 33cl

LES CLASSIQUES 2€80

CAFÉ │ 1€50
THÉ │ 2€30
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PLAT COMPLET
BOISSON hors supp.

ENTRÉE OU DESSERT

MENU │ 17€50


