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CAFE-COMPTOIR » RESTAURANT

CARTE AUTOMNE-HIVER 2019/20

Retrouvez chez O’Bistrot le meilleur de nos

régions, une cuisine authentique préparée sur

place a base de produits frais et de qualite.

Notre chef vous propose son foie gras maison
et ses fruits de mer sur place ou d emporter en

passant commande au moins 24h a Pavance.

O’Bistrot est ouvert du lundi au vendredi dés
07:00 et dées 08:00 le weekend. Fermé le lundi
soir. Le dimanche midi et soir sur réservation

uniquement (20 pers. minimum)




h DEMANDEZ NOTRE CARTE DES RHUMS & WHISKY S
Pastis 51 / Ricard / Casanis / Berger Blanc 2c1 2.50
Kir / Communard Cassis, milre, violete, framboise, chataigne. s i g
Mam m Rouge / B la nc / Porto : / V I n cmt ............................................................................... 4( , 4 00
Clancamp beH”&B ................................................................................................... 2d3 00 ..... 4c 1600
yack Daniel’s / Jack Daniel's Honey / Chivas / Glenlivet agoo wyso
Gle nhVEt l 2 a ns ............................................................................................................ zd 600 " m 1000
RhumBarcadl/Teqmla/VOdkaEnstoff ............................................................... 2 Cl400 ..... 4“800
Get3”GetZ?IManzana/leonceno ................................................................................ msm
SangnaB!aHCheOURouge ....................................................................................... ZOdGOO?dem
Rhum ; DO n : pa pa / Dlp Iom atl c D .................................................................................. Zd 500 o m 1000
Ea ux de v le Cogm c’ : Calmdos’ Chartreuse’ : Genem, : PO I re .................................................... 4c , 600
Coupe de Ch ampa gne Laurent Pemer ................................................................................. | m 1 200
Coupedepmseccomlsco

%
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B l E Suppléments
E E Sirop |/ Tranche +0.30€
\, S Sirop Girafe +4.00€
Picon biere 4cl +1.50€
Bieres bouteilles 33c1 5.00 Paulaner Blanche 25c1 3.80 50cl 7.50
Desperados, Pe]fort." .........................................................................
......................................................................... Ambrée ou Abbaye 25cl 3.80  50cl 7.50
Biére bOUtei“e Supérieure 37.5¢cl 6‘00 ........................................................................
......................................................................... Girafe 3 litres Blonde 31_00 Blanche, Ambrée 41.00

Paulaner Blonde 25¢c1 2.80  50¢l 5.50



PRODUITS DE TERROIR

n PARTAGER

Terrine de foie
gras maison - 179
et sa confiture d’oignons.

Duo de saumon - 179
Gravlax au jus d’agrumes & saumon fumé maison.
Saucisson de région - 5:°
Dupain, du beurre, des comichons - A couper vous méme
Planche Fromages
Petite - 10-°°/ Grande - 15
5 fromages aux saveurs de nos régions.
Planche Charcuteries
Petite - 10°°/ Grande - 15-°°
Assortiment de charcuteries artisanales
sélectionnees par notre chef.

Planche Mixte
Grande - 15:%0

Evian / Badoit / Orezza 50¢'3.50 15.00

Jus de fruits Pago® 2061350
Abricot, Fraise, Pomme, Multifruits,
Orange, Poire, Ananas, Tomate

Coca-Cola, Fanta 33cl 350
Orangina, Finley, Fuze Tea 25cl

Monster Energy 50¢cl §.00

Mojito - 990
Rhum Bacardi, menthe fraiche,
sucre de canne, citron vert,
eau gazeuse.

Mojito Rosato - 9:9°
Martini Rosato, menthe fraiche,
sucre de canne, citron vert
eau gazeuse.

Spritz - 9-0

Apérol, Prosecco, eau gazeuse.

St-Germain - 99
Liqueur de sureau, citron vert,
menthe fraiche, Martini blanc,

Prosecco.

Cuba Libre - 9:9

Rhum Bacardi, citron vert,
Coca-Cola.

Martini Royal - 9-9°
Martini Blanc, Prosecco,
citron vert, menthe fraiche, fruits,
sucre de canne.

Irish Coffee - 99

W hisky, cafe, sucre de canne,
créme fouettée.

Sex on the Beach- 109

Vodka, Chambord, jus d’ananas
et cranberry.

Virgin Mojito - 6°°

Cocktails de fruits - 6:°°
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NTREES

& SALADES

Terrine de foie gras maison 17:%°
et sa confiture d’oignons.
Cassolette de ravioles 142

au Saint-Marcellin.

Salade Lyonnaise 11.00
Salade mélangée, lardons, croutons de pain,
2 ceufs parfaits.

Gravlax au jus d’agrumes

& saumon fumé maison

Enentree, seul 17.00 En plat, avec frites maison 22.00

Nous travaillons avec des produits frais
sélectionnés pour leur qualite.

Livres quotidiennement par nos fournisseurs, situées
pour la plupart dans notre région, certains ingre-
dients et/ou produits peuvent étre en rupture. Nous

nous en excusons.



LATS PRINCIp,4 Uy

Souris d'agneau au miel =~ 22
Légumes d’automne et risotto au parmesan.

Tartare de boeuf 180g 179

), - N

Au couteau - Cdpres, cornichons, échalotes, AL en—— -

moutarde, huile, T'abasco, sauce anglaise.

Salade mélangee et frites fraiches maison. VIAN DES
| . || DU JOUR

Andouillette Bobosse 18 o [,a,%

et sa sauce moutarde a Pancienne.

’ , . . . Accompagnées d’une sauce au choix :
Salade mélangee et frites fraiches maison. P

Poivre vert, St-Marcellin, Moutarde a Pancienne,
Bleu, Marchand de vin +2.00€

Le mijoté du jour 1990

A , Foie gras et morilles +4.00€
Blanquette de veau, riz & legumes ou

Bourguignon de beeuf, tagliatelles & légumes.

TOUT CE QUI NAGE...

# Grenouilles en persillade 179
La dizaine - Soir & Weekend uniquement.

Les Quenelles du chef 2400

Morilles et gambas. Accompagnement du moment.

Poisson du marche 2299
Accompagnement du moment.

# Gambas en persillade 1900

4 belles pieces. Risotto et légumes du jour.

% Produits surgelés



Fromage blanc 40
.l. / zsamt_Marce"I n ........................ 450
Salade et noix.

Assiette du fromager 79
Cervelles des Canuts 459
B HOCh ep erdue ................................. 800

et sa boule de glace aux pralines.

Mousse au chocolat 7-00
Tarte du jour 7-00
Dessert du jour 7-00
Verrine citron 7.00
Meringue italienne.

Tiramisu du moment 790

Café ou Thé gourmand  8*°
avec 5 mini desserts.

Expresso, Décafeiné 2%
P 300
e e 300
The&ln f uswn .................................. 300

Chocolat/Café liégeois 7-50
2 boules chocolat ou café, 1 boule vanille, sauce

chocolat chaud maison ou cafe, creme fouettée.

L’Ardéchoise 70
1 boule chocolat, 2 boules vanille, créeme de marron,
créme fouettée.

La Melba >

3 boules sorbet, fruits de saison, coulis, creme fouettee.
L’Amerana 759
3 boulles yaourt ou vanille, cerise Amarena, creme fouettee.
Iceberg 9.00
2 boules menthe-chocolat, 4cl de Get 27.

Colonel g0
2 boules citron, 4cl de vodka.

William 9.00
2 boules poire, 4cl de Poireé

Vigneronne 9%
2 boules cassis, 4cl de Marc de Bourgogne.

Sur_mesure x1 3.00 x2 5.50 x3 6.50

Vanille, Chocolat, Citron, Café, Fraise, Abricot,
Cassis, Passion, Rhum-raisins, Menthe-chocolat,
Caramel, Poire.

Suppléments
Creme fouettée, Sauce chocolat maison, Coulis

x1 1.00 X2 1.50 x3 2.00



LE MIDI

TOUS LES MIDIS EN SEMAINE

Entree ou Dessert
+ Plat

P’tit Burger ou Steak haché

ou P’tit Saumon
Frites maison & léegumes du jour

FORMUL
O'BISTR

TOUS LES MIDIS EN SEMAINE

+ Boisson
P’tit Coca-Cola ou Sirop a Peau

+ Dessert au choix
Entree + Dessert & une surprise !

+ Plat




Rouges
Coétes Rotie AOC

Selection du Patron

Saint-Joseph AOC
Les Larmes du Pére A. Paret

Saint-Joseph AOC
Stéphane Montez

Crozes Hermitage AOP
Domaine des Entrefaux F. Tardy

Cotes du Rhéne AOC
M. Chapoutier Belleruche

Collines Rhodaniennes IGP
M. Chapoutier Lucidus

Syrah Argentine

Les Bulles
Laurent Perrier Brut

Prosecco Martini

Ruinart Brut

75cl 69.00

75¢l 39.00

75¢l 39.00

75¢l 3 9.00

75¢cl 28.00

75cl 44,00

75¢l 26.00

75¢cl 5500

75¢l 36.00

75cl Q §.00

Blancs

Rouges

Blancs

POTS LYONNAIS

Cotes de Peyrotte VDT Hérault
Cotes du Rhone AOP
Crozes Hermitage AOP

Clos de Peyrotte VDT Heérault
Viognier IGP | Chardonnay IGP Dréome

Collines Rhodaniennes IGP 75¢ ) 800
La Combe Pilate - M. Chapoutier
Saint-Joseph AOC 75c1 39.00
Stéphane Montez
Viognier IGP 75¢cl D600
La Violette - J.L. Colombo
Condrieu AOC 75¢l 69-00
Sélection du patron
Pouilly-Fuisse AOC 75¢1 4,300
Les Vieux Murs - J. Loron
Cotes de Gascogne IGP 121 600 75cl D600
Tariquet Premiéres Grives
Roses
Cotes de Provence AOP 75¢1 32:00
Domaine Gavoty
Meli-Mélo IGP 75¢l D400
Domaine St-Martin des Champs
Rose Piscine 400
Retrouvez les
VIRNS DU MOIS
a Pardoise
9,5cl 12cl 25cl 46cl
160 350 5.00 9.00
250 450 600 1100
= 500 800 1500
160 350 5.00 9.00
160 350 5.00 9.00
250 450 600 1190

Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr - L’abus dalcool est dangereux pour la santé, 3 consommer avec modération.

Liste des ingrédi

llergi lisponible sur d de. Prix exprimés en euros TTC, service compris. Service en terrasse : Consommation obligatoire toutes les 20 minutes, Tenue et comportement corrects exigés. Supplément couverts : <2€ / Veerre d'eau:
é2. Visuelz non contractuels. Création : Izipass.pro.

+0.50€ [ Carafe d'ean : 2.50€. Mode de

: CB, espéces, Ticket R

Leschig

nesont pas

PF 6 OB 2 Obistrot - EURL au capital de 10 000€ - N'SIREN 811 131 150 RCS Lyon / SIRET 81113115000020 - NAF: 5610A - TVA FR43811131150 - obistrot@hotmail.fr - Tél. 04.78.25.30,12 f 06.37.57.54.87
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