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EUF POCHE, CREME DE MORILLES ET CROUTONS AUX HERBES
ALLERGENES 1-3-7]|11 € A LA CARTE

CEVICHE DE DORADE
ALLERGENES 4 - 12 | 10 € A LA CARTE

MAGRET DE CANARD, SAUCE AIGRE-DOUCE ET LEGUMES GRILLES
ALLERGENES 12 | 20 € A LA CARTE

WOK THAI DE LEGUMES (VERSION POULET + 5 €, VERSION THON + 6€)
ALLERGENES 1-4-6-12-14|16 € A LA CARTE

BURGER AU POULET CROUSTILLANT (VBF), CHORIZO, AVOCAT ET MAYONNAISE EPICEE

ACCOMPAGNE DE FRITES ET SALADE
ALLERGENES1-3-7-10-12 |18 € ALA CARTE

SOUPE DE FRAISES INFUSEE A LA MENTHE ET CREME DE BALSAMIQUE
7 € A LA CARTE

CREMEUX CHOCOLAT SUR SON SABLE BRETON
ALLERGENES1-3-7-8|7¢€ALACARTE

TARTE AMANDINE AUX FRUITS ROUGES ET CARAMEL AU BEURRE SALE
ALLERGENES 1-3-7-8|7€ALACARTE

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES A LA CARTE.



CARPACCIO DE BEUF
ALLERGENES 1 - 4|12 € A LA CARTE

SAUMON GRAVLAX ET FROMAGE FRAIS CITRONNE
ALLERGENES 1-3-7]13 € A LA CARTE

POULPE GRILLE, PAPRIKA FUME ET NOUILLES SAUTEES FAGON THAI
ALLERGENES 1- 4|22 € A LA CARTE

FILET DE BEUF (VBF), SAUCE GRIBICHE, SALADE, FRITES OU LEGUMES DE SAISON
ALLERGENES 1- 4|24 € A LA CARTE

PLANCHE DE FROMAGES DE CHEVRE
ALLERGENES 7 | 5 € A LA CARTE

ASSORTIMENT DE FROMAGES
ALLERGENES 7 | 5 € A LA CARTE

FROMAGE FRAIS FAISSELLE OU FROMAGE BLANC
ALLERGENES 7 | 3 € A LA CARTE

SOUPE DE FRAISES INFUSEE A LA MENTHE ET CREME DE BALSAMIQUE
ALLERGENES 3-7-8|7€ A LA CARTE

CREMEUX CHOCOLAT SUR SON SABLE
BRETONALLERGENES1-3-7|7 € A LA CARTE

TARTE AMANDINE AUX FRUITS ROUGES ET CARAMEL AU BEURRE SALE
ALLERGENES 3-7|7 € A LA CARTE

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES A LA CARTE.



CARTE DES BOISSONS

SOFT

SIROP A L'EAU 25 cl 2.0 €
LIMONADE 25 cl 2.5¢
DIABOLO 25 cl 3.0 €
COCA-COLA | CHERRY | ZERO 33 cl 3.5 €
THE PECHE | ORANGINA 25 cl | 33 cl 35¢€
CIDRE DU MOMENT 33 cl 45 €
JUS D’ORANGE | POMME 25 cl 45 €
NECTARS POIRE | MANGUE | FRAISE 45 €
ANANAS | ABRICOT | TOMATE 25 cl
PERRIER 33cl 3.0 €
EVIAN | BADOIT 50 cl |11 3.0|14.2 €
APERITIFS
RICARD | PASTIS 2 cl 4.0 €
MARTINI | MUSCAT 5 cl 5.0 €
KIR VIN BLANC 12 cl 3.5¢€
KIR ROYAL 12 cl 5.5 €
WHISKY | VODKA 4 cl 5.5 €
PORTO 5 cl 5.5 €
CAFE | THE
CAFE RIVAL 1.5 €
DECAFEINE | NOISETTE 19 €
CHOCOLAT CHAUD 25¢€

THE | INFUSION COMPTOIR RICHARD 203

DIGESTIFS

GET 27 2cl
SAPINETTE 2cl
COGNAC 2cl
CHARTREUSE 2cl
RHUMS VIEUX 2cl

5.5 €
4.0 €
6.0 €
6.0 €
6.0 €

BIERES

PRESSION

LIEFMANS FRUITESS | FRUITS ROUGES - 3.5°
BURGERBRAU | BLONDE - 5.0°

LOUXOR | BLANCHE - 6.0°

BIERE DU MOMENT

BOUTEILLE

LA MANU | BLONDE 33 CL - 5.5°

CHOUFFE | BLONDE 33CL - 8.0°

ABBAYE PAIX DIEU | TRIPLE BLONDE 33 CL - 10.0°
LA GAMBELLE | BLANCHE 33 CL - 5.5°

LA QUINARELLE | AMBREE 33 CL - 6.0°

L'IPA | MOLAN PALE ALE 33 CL - 4.5°

COCKTAILS

PUNCH | RHUM BLANC, JUS D'ORANGE, JUS D'ANANAS,
JUS DE MANGUE ET SUCRE DE CANNE

PLANTEUR | RHUM, JUS DE FRUITS, SUCRE DE CANNE

MOJITO | RHUM, FEUILLE DE MENTHE,
SUCRE DE CANNE, EAU GAZEUSE, ANGOSTURA

SPRITZ | PROSECCO, APEROL, EAU GAZEUSE, ORANGE

BLUE HAWALII | RHUM, JUS D'ANANAS, CURAGAO,
LAIT DE COCO

VIRGIN | VERSION SANS ALCOOL

LES BULLES

MOSCATO | CANTINO MOSCATO SPUMANTE - ITALIE
CHAMPAGNE ROYER | CUVEE RESERVE - BRUT
CHAMPAGNE RUINART | BRUT
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25 CL | 50 CL

35€|65¢€
3.0€|55¢€
35€|65¢€
3.5€]6.5¢€

45 €
4.5 €
5.0 €
4.5 €
4.5 €
4.5 €

7.5 €
7.5 €
7.5 €
7.5 €

7.5 €

5.5 €

4.0 €]22.0€
8.0 €] 40.0 €
60.0 €



CARTE DES VINS

ROUGES

12 cl | 75 cl
SAINT-JOSEPH | VERIBETS 6.0 € 30.0 €
REMEAGE | VDF - VIENNE - CUILLERON, VILLARD, GAILLARD 45 €| 25.0 €
BELLERUCHE | COTES DU RHONE AOC - M.CHAPOUTIER 4.5 €] 25.0 €
LES DARONS | LANGUEDOC AOC - JEFF CARREL 45 €| 25.0 €

12 cl | 75 cl
LA CIBOISE | LUBERON - M.CHAPOUTIER 4.0€]23.0¢€
GEWURTZTRAMINER | VIELLES VIGNES - VINOLUPTAS 45 €|24.0 €
LES RONCES CHARDONNAY | DOMAINE DE CASTELNAU 45¢€|24.0 €
VILLA CHAMBRE D'AMOUR |VIELLES VIGNES - VINOLUPTAS 45 €| 250 €

»

12 cl | 75 cl
GREG & JUJU | MAISON ROBERT VIC - PAYS D'OC IGP 4.0 €]20.0 €
BASTIDE NEUVE | COTES DE PROVENCES 4.5 €|24.0 €

-

ALLERGENES

1| CEREALES CONTENANT DU GLUTEN 8 | FRUITS A COQUE
2 | CRUSTACES 9 | CELERI
3| EUFS 10 | MOUTARDE
4 | POISSONS 11 | SESAME
gl LDES 12 | ANHYDRIDES SULFUREUX ET
1]l SULFITES
i3 13 | LUPIN

14 | MELONS
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