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Croque Monsieur X X X X

Gnocchis X X X X X

Aubergines X

Gratin de ravioles X X X

X X X X X

Salade lyonnaise X X X

Arrancinis X X X X X

Burrata X X

Poitrine de volaille X X X

Marguerita X X 

Pepperoni X X 

X X X

Butcher Burger X X X X

Cheese Burger X X X X

Lobster roll X X X X X X X X X X X X X X

Losbter bowl X X X X X X X X X X X X X X

Veggie roll X X X X X X X X X X X X X X

Veggie bowl X X X X X X X X X X X X X X

Oignon rings X X X X X X X X X X X X X X

Loaded chips X X X X X X X X X X X X X X

Bowl en rouge et noir X

Bowl Bangkok X X X

Cookies X X X X X

Flan vanille X X X

Brownies X X X X

Tarte aux framboises X X X X

(1)	Céréales contenant du gluten : blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut

(2)	Fruits à coques : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix du brésil, pistaches, noix de macadamia et noix du Queensland

(3)	A noter uniquement si la quantité d’anhydride sulfureux et sulfites est supérieur à 10 mg/kg de produits finis
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