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NOS CREPES SIMPLES

L Jaig £ 7

f’ = = ‘ 5 s ean ‘ ‘ | Sucre 300€  Chocolat maison 4,50€  Caramel au beurre salé maison 4,50 €

Beurre-Sucre 350€ Nutella 450€  Bi-goit Choco/Caramel 450 €
Citron-Sucre 350€  Chantilly 4,50€  Confiture Artisanale auchoix 4,50 €

46 Seaez! de woo W % Miel 450 €

CIDRE PRESSION SORRE (DOUXOU BRUT)

LAl BOleR =~ 25l i o bt tadsns simetdvasiibisnsesta 4.00 € : ; Envie de plus ?
le Pichet - 50 cl 7.80 € 1L 16.00 € gM + Sel + ?m de Samadin . .. supplément Chantilly maison: 1.50€  supplément boule de Glace : 1,50 €
....... 3 a6 &cloat it {
BOUTEILLE (75¢cl]) SORRE o NOS CREPES COMPOSEES
BEIEOUEIOUD, Srs. - et st b L e 12.90 € Lo:Mamie Bigoude 3. i ot s sttt 13,50 €
Tout simplement la base Fondue de Poireaux a la Créme, Chévre fermier, Saumon fumé et Citron Warhol : Chantilly, Sauce Chocolat et morceaux de Daim .........ooeuonoe 1.00 €
ROSE ...vicivciivsnsonmnmsssissiavssinganssusaasasaosse nenananns 13.90€ La Pépé Robert « Fagon Raclette ..., 13.00 € Gauguin : Rondelles de Banane, Nutella, Chantilly, Amandes effilées .............. 7,80€
,C:ette Cf.lvee vous séduira par ses notes de fruits rouge]sA o0 Emm‘ental, Pommes de Terre, Fromage a Raclette, Jambon Cru, Jambon Blanc et Goya : Pommes caramélisées, Caramel au beurre salé et Palet breton emietté . 7.00 €
P/ilsFTr:qic et p/usauthennque I ..................... - Colplcions ; ; Degas : Glace Vanille, Pommes caramélisées, flambage au Calvados ................. 7,80 €
La Papy Bigoude « Fagon Tartiflette » ....................ooeo.... 13,00 €
Emmental, Poitrine grillée, Pommes de terre, Créme de fromage a Tartiflette au
vin blanc et Oignons rouges f 5 T o f _
QK&ZCZL LaCousin Lucien s -8 vt it sttt s Pt 13,50 € MW; V a% W
Emmental, Aiguillettes de Canard a la Plancha, Champignons cuisinés, Confit
PRESSION 1664 : 33cl.. 5.50€  50cl.. 7.50 € d'Oignons au Cidre & Sauce Moutarde Miel Votre Crépe Nature : 2,50 €
La Tonton Fernand « A 'ancienne !'» ...........ccoooooooeveeeeee.... 13.00 € Cliolsissaz. votre Sauce : 2.00€
BOUTEILLES =33 cl - Emmental, Emincé de Poulet déglacé au Calvados, Sauce Cidre, Champignons, Caramel Beurre Salé Maison * Chocolat Maison * Nutella * Coulis Framboise ou
DUCHESSE ANNE BLONDE 7.5° ..o, 7.00 € Oignons Confits au cidre et Créme Fraiche Fraise ouPassion
GRIMBERGEN BLANCHE 6° ........co.oooociiiiiicn 6.00 € La Cous!'ne Yvette S e e e 13,00 € Faites croquer tout ca: 1.00 €/ingre'dient
gf.ggzﬁeﬁ‘szcg’;m dodca kot cotgeus eesurty), Hlletdeflovges et Palet Breton émietté = Brisures de "Spéculoos” * Brisures de "Daim" = Muesli *
Brisures "d'Oréo" » Amandes effilées
La CousnePoguila) ......cic..coivi et toncsmpcismissssiasessivs 13,00 € 3 :
//z?ﬁ/) Emmental, Jambon cru, Mozzarella au Pesto, Grana Padano, et Tomates cerises Rajoutez un fruit : 150¢€
Bananes * Pommes caramélisées * Salade de Fruits
LaTante Jeannette ..................ooooeooeeoeeoomeoceeieeeereeeeeeeeesnae 13,50 €
Rajoutez une boule de Glace : 1.50 €

Emmental, Epinards, Oeuf et Saumon fumé

Consultez nos supports prévus a cet effet
ou demandez conseil a I'équipe

Vanille * Chocolat * Caramel au beurresalé = Café * Citron vert = Framboise

Pensez a accompagner votre galette d’une touche de Fraicheur : Supplément Chantilly maison: 1.50€
Bol de Salade : 2€ ou Salade & Crudités (Concombre, Tomates et Oignons rouges) : 2,80 €

s Lo Gitean de (Greipes de Womds 5.00¢ +

Préparé dans nos cuisines, @ base de Créme Mascarpone et accompagné de Chantilly !
Ajoutez une sauce :

Caramel au beurre salé, Chocolat, Nutella,
Coulis de Fraise, Framboise ou Passion

Hors Veille de Jours fériés et Jours fériés

Choisissez votre Base : 440 €

Votre Galette a Composer ouv Votre Galette a Composer Fondue de Poireaux 2 la créeme, ou Emmental,
; 5 : S (Base + 1 ingrédient) (Base + 1 ingrédient) ou Curry de légumes Ajoutez une gourmandise :
/Vad« /(/\Z/ZQ C’Z— W + Votre Dessert + Votre Boisson (Patate douce, Carotte, Courgette, Curry, Lait de Coco) Palet Breton émietté, Muesli, Amandes effilées,
oaz ec ’me;is T i ot A I d &3 Brisures de Speculoos, Brisures de Daim ou Brisures d'Oréo
R joutez vos Ingrédients : 3.20 €/ingrédient
Kir Vin Blan_c (12 cl) : 3.20€ Crépe simple Bolée de Cidre 25cl, , J g 3 G /ingr : .
Vin blanc & Créme de Cassis (Chantilly, Caramel au Beurre Salé Maison, Verre de Vin 12 ¢l, : f‘mlg e ?)T Fauiet 3 g:sir:f :ﬁ:ﬁg :r(élilrllzmes : l(il;s;;r;:ermler 7 i A /
Kir Breton (12 cl) 3.20 € Chocolat maison ou Nutella) Eau minérale 50 cl . Jambon blanc . Ll . ' Z,a 5 [ IR : %/w : '
Cidre & Créme de Cassis ou Fromage blanc & son coulis ou Soda 33 cl .Jambon cru . Coeur d’Artichaut . Grana Padano M : "MM%/ // (ﬁﬂ% 7. 00 €
Kir Violette (12 dl) 3.20€ . Poitrine grillée . Pommes caramélisées . Mozzarella au Pesto ;
Cidre & Sirop de Violette 4 . Saucisse fumée . Pommes de Terre persillées . Camembert : 3 3 :
P . Andouille de Bretagne . Epinards Café expresso accompagné de son petit Pot « Papy », son petit Pot « Tata »
Kir Rosé/Pamp’ (12 cl) 3.20€ . Chorizo grillé - Olives & son Fromage blanc-coulis de Framboise
Vin rosé & Sirop de Pamplemousse Tomates cerises
Spritz Bigoude 7.50 € Option Thé ou Tisane - supplément 1.00 €
Cidre Brut, Eau gazeuse, Sirop d'Orange Spritz et sirop de Pamplemousse Rose f ] ¥ i Envie d'un p 'tit Plus : 1.00 € /suppl ément
Mojito Bigoude 8.50 € \ | PlatEbPessert=6.90/€ Geuf Miel} Créme fraiche
Rhum blanc Bacardi, Citron vert, Sirop Mojito Mint Monin, Cidre Brut et Menthe fraiche I ' Jsqira 10.ans Sauce Moutarde et Miel ou Confits d’Oignons au Cidre z I 3 7 7
Ze Kiwi Cider 7.50 € () \ ' ' - IS 8K s T f?ﬂfw
Cidre Brut, Purée de Kiwi, Jus de Pomme Artisanal et Limonade Vintage ’ : Ton Plat au choix : :
= * kK i *kk
Ze Rasperry -T 7.50 € Galette Emmental et Jambon blanc Quelques suggestions 4
Rhum Blanc,, Thé Glacé 4 la Framboise et Menthe Fraiche ol La Compléte 860 € Pot Papy Bigoude 6,50 €
Galette Emmental et Poulet en émincé Emmental, Jambon blanc, Euf g;g:f aﬁefzzagiﬁ:;elgﬂe salé, Pommes catamélisces, Palet breton émietté
T 7 it 2 La Remle dels) Cc;;npkges e v 11.80 € Pot Tata Bigoude 650€
gwcngafefz 02 /zdﬂ'zz‘&zgez ton Asserf au choix Emmental, Jambon blanc, CEuf et Champignons cuisinés Mousse au Mascarpone fagon Tiramisu, Spéculoos au café, Banane, Nutella,
Crépe simple La Végétarienne 10,80 € et Brisures de Daim
a 2 ou 3, avec IApéro... au Sucre, Caramel, Nutella, Confiture ou Chocolat ... Curry de légumes, Champignons cuisinés, Tomates cerises Pot Cousine Eglantine 6.00€
2 Pokds Tomatade 2 Olkes O La «Carré’ment Saucisse ! » 9,60€ Fromage blanc, Salade de Fruits frais, Muesli et Coulis Passion
Le Pot de Caviar d'Aubergin e‘ (Vanille, Chocolat, Ca / BgUIe L (?I,a‘ée.t 5 Frarnbl Café) Emmental, Saucisse fumée, Confit d'Oignons au Cidre, sauce Moutarde et Miel Pot de Fromage blanc 450€
anille, Chocolat, Caramel au beurre salé, Citron vert, Framboise ou Café ; z ; ; t
2 £ < % L’Inimitable Bretonne 11,80 € au Coulis de votre choix : Fraise, Framboise, Passion.
s Bodsson Gorvis : \ (25 s Emmental, Andouille de Guemené, Pommes caramélisées, Confit d’Oignons au Cidre Pot de Salade de Fruits frais 450€
T T Sirop a I'eau, Coca ou Diabolo - au choix :. Menthe, Grenadine, Fraise ou Péche La Trois fromages 10,80€
/%O&M (,’Z_ M /W 2 Emmental, Camembert, Fromage a Raclette
La Popeye 11,80 € / QZ T _/ »
L'exotique 5,00 € Oeuf, Emmental, Chévre Fermier & Epinards RS > /M ,[L.; : é‘) f M 2
Jus d'Orange Artisanal, Purée de Kiwi et Purée de Fruit de la Passion La VEGANE 12,80 €
Le Bora-Bora 5,00 € Caviar dAubergine, Coeur dArtichaut, Olives, Tomates cerises g
Jus de pomme Artisanal, Jus d’Orange Artisanal, Fruit de la Passion, Sirop de Grenadine m%%w_::_s : Jat, 2. Bouje 1 3 1'30 e ?;)uée;é. 3 g';o s iB: ulesb....S,ZO £
, anille, Chocolat, Caramel au Beurre salé, Café, Citron vert, Framboise
Jus d'Orange Artisanal (33cl) 4,00 €
Jus dePorme Arsanal (32l 4,00¢€ .ELV'S: .deESlLfY;‘fag:n ;our;r;gecl;f ..... i ’133;31? eee : , 2:5 C?I:PLFZ GLACEES
ol ur un lit de salade, Tomates, Toasts de Chévre Fermier; Pommes rre Persillées, ocolat Liégeois 7,00€
Jus de Pomme Pétillant « SORRE » (33cl) 5.00 € Oignons Confits au cidre et Poitrine Grillée Glace Vanille, Glace Chocolat, Chantilly, sauce Chocolat Maison & brisures d’Oréo
Thés Glacés Aromatisés 5,00 € = C | Lié i
DRl o : 4 BILL HALEY, fagon César ...........ccouwevmeuneemcereersersanesiseesesannees 13.00 € rx e aramel Liegeois 7,00€
sveushontosteale aldnine, Lt Crotie o famplemodsse fose Sur un lit de salade, Tomates, Mozzarella au Pesto, Concombres, Emincé de Poulet, ;;'t:)[“" 4 :_i‘ 2AU «Salon de Thé, chez Mami e lanlly Yidegldamelayieune el Chllgsais CoramstauBenig sl
Limonades Vintages 5,00 € Crotitons 4 1Ail, Grana Padano & noe ;’Olsson chaude ay choix : Thé i‘s; et 800 € B e
syt Passion Faice. Eramboie o K SR Sy < Fl.s a;:qrépes accompagnées de Ca’ramer;e' double Café oy Chocolat chaud, facon s Banana Split de Mamie 8,50€
adiis At0E . e G T R L T PR : amboise au Beurre salé maison, Sucre 8; grand-mére Glace Vanille, Glace Chocolat, Glace au Caramel au Beurre salé, Banane, Chantilly,
5 : ) Sur un lit de salade, Tomates, Concombre, Mozzarella au Pesto, Oignons rouges, VOTRE Pos ) Confiture Caramel au Beurre salé & Amandes effilées
Coca-Cola zéro 33 cl Coca-Cola 33 cl Orangina 25 cl. Croiitons 4 1'ail, Toasts de Tomatade & Olives "WO\U-’\W, chez Mamie D Blanch 7.00€
i X Pe accompagnée, au chare 1. ame Blanche 3
Eaux Minérales _ GENE VINCENT 100% VEGGIE .........covroveoreerncenerressssssissrsene 13.00 € Miel, Nutella, Chantillygghoéol:tf }émx G 7.50€ Glace Vanille (2 boules), Chantilly, sauce Chocolat Maison & Amandes effilées
Evian 50cl...3.20€ 1litre..3.70€ Sur un lit de salade, Tomates, Concombres, Coeur dArtichaut, Olives noires, Toasts & votre boisson ay choix : Bolge ; rac'_':jel au beurre salé oy Confiture de Framp Coupe fraicheur 7.00€
¥ I . D . s e (Ll mboij 3
Badoit 50cl...3.70 € 1 Litre ... 4.20 € de Caviar dAubergine re doux ou bryt (25cl), Eau minéral e Sorbet Citron vert, sorbet Framboise, Coulis Passion, Chantilly & Amandes effilées
€ (50 cl) ouSoda (33¢))

Perrier 33cl..4.00€

comptoirmamiebigoude.com



