CARTE AUTOMNE/HIVER 2019/2020

BASILIC&CO

Pizza de terroir




-

® Mozzarella artisanale francaise,
CIBOULETTE FRAICHE

® Mozzarella artisanale francaise,
LARDONS FUMES

® Mozzarella artisanale francaise,
BLEU DU VERCORS AOP

e Mozzarella artisanale francaise, nouveau
POITRINE PAYSANNE FUMEE
AU BOIS DE HETRE

® Mozzarella artisanale francaise,
TOME DES BAUGES AOP

e REBLOCHON DE SAVOIE AOP,
fondue d'oignons maison, lardons fumés

® Mozzarella artisanale francaise,

OSSAU IRATY AOP,
piment d'Espelette AOP

® Mozzarella artisanale francaise,
CHORIZO IBERIQUE

7.50 €

7.90 €

7.90 €

7.90 €

8,90 €

8,90 €

9,90 €



Vittel 50 cl 2,00 € Nectardéchois élabore, depuis 1998, des jus a partir
San Pellegrino 50 cl 2,00 € de fruits frais, au gré des variétés et des saisons.
Coca-Cola 33 cl 2,00 € 3,20 € 2,90 €
N 2,90 € 2,90 €
Créée en 1856, Elixia, est l'une des plus ok
anciennes limonaderies de France.
2,90 € o 75 CL
2,90 € 22,00 €
2,90 € ROUGE - BIO - Les Chenéts
3,50 € 14,00 €
° ROUGE - BIO - Corinne Depeyre
La Maison Meneau sélectionne des thés de grandes o ) 18,00 €
origines pour vous offrir tous les arémes et les BLANC - BIO - L'Orée du bois
accents chaleureux des terroirs d'ailleurs. g 3 = 14,00 €
2.90 € 2.90 € ROSE - BIO - Excellence des Trois Fréres
2,90 € 2,90 €

ROSE - Terre de Mer

La Brasserie des Cuves de Sassenage brasse
artisanalement des bieres peu ameres et de qualité.
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €

Plus de références peuvent étre disponibles en restaurant selon les stocks.
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31 cm

U 10,90 €
NOUVEAU

Fromage blanc et créme fraiche, fondue d'oignons

maison et poitrine paysanne fumée au bois de

hétre.

° 11,90 €
NOUVEAU

Fromage blanc et créme fraiche, fondue d’oignons

maison, champignons de Paris francais, lardons

fumés et ciboulette fraiche.

° 11,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
champignons de Paris francais, lardons fumés,
tome des Bauges AOP et ciboulette fraiche.

° 11,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, beeuf haché BIO, fondue d’oignons
maison, filet de créme et origan.

e 11,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
ravioles du Royans Label Rouge, bleu du Vercors
AOP et origan.

° 11,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
tomme de St-Marcellin affinée, lardons fumés et
ciboulette fraiche.

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE , .
@

FAIT MAISON

31 cm

° 11,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
lardons fumés, reblochon de Savoie AOP et fondue
d’oignons maison.

o 12,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, tome des Bauges AOP, bleu du Vercors
AOP, reblochon de Savoie AOP et origan.

° 12,90 €
NOUVEAU

Fromage blanc et créme fraiche, fondue d’oignons

maison, poitrine paysanne fumée au bois de hétre

et munster AOP.

° 13,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, poivrons frais, chorizo ibérique, Ossau
Iraty AOP affiné et piment d'Espelette AOP.

U 13,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, Ossau Iraty AOP affiné, chiffonnade de
jambon sec d'Ardéche IGP, ciboulette fraiche et
piment d'Espelette AOP.

il Plorentia Aotiganati-

Mini bouteille de 25ml

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origine Espagne.




LES AUDACIEUSES

]

e, poitrine paysanne fumée au bois de hétre,




31 cm

° 11,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, crottin de chévre, amandes effilées
grillées et miel.

o 12,90 €
Créme fraiche au curry, mozzarella artisanale
francaise, poulet réti maison, fondue d’oignons
maison, amandes effilées grillées et miel.

J 12,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon sec d'Ardéche

IGP - Aprés cuisson : roquette, Parmigiano
Reggiano AOP et filet d’huile artisanale au basilic.
° 12,90 €

Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
tranches de saumon fumé - Aprés cuisson
roquette et filet d'huile artisanale au basilic.

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE A / @

FAIT MAISON

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origine Espagne.

31 cm

o 13,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, fondue d’oignons maison, chorizo
ibérique et origan.

° NOUVEAU 1 3,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
poitrine paysanne fumée au bois de hétre, poulet
roti maison, munster AOP et piment d'Espelette
AOP.

. 13,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
ravioles du Royans Label Rouge, tranches de
saumon fumé et ciboulette fraiche.

il Porertian Aotlgarati-

Mini bouteille de 25ml




ella di Bufala di Campana DOP, chiffonnade de jambon blanc ardéchois,
asilic et basilic frais.




31 cm

. 9.90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon blanc ardéchois,
origan - Aprés cuisson : filet d’huile artisanale au
basilic.

° 11,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon blanc ardéchois,
champignons de Paris francais, ceuf, origan - Aprés
cuisson : filet d’huile artisanale au basilic.

o 11,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, champignons de Paris francais, poivrons
frais, fondue d'oignons maison, origan - Aprés
cuisson : filet d’huile artisanale au basilic.

ilom Plrartio Aganatie

Mini bouteille de 25ml

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE /
u— & ‘

31 cm

° 11,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella di Bufala di
Campana DOP - Aprés cuisson : filet d’huile d’olive
et basilic frais.

° 13,90 €
Nouveau Sauce tomate BIO maison, mozzarella di
Bufala di Campana DOP, chiffonnade de jambon
blanc ardéchois, champignons de Paris francais -
Aprés cuisson : filet d’huile artisanale au basilic et
basilic frais.

. 13,90 €
NOUVEAU Sauce tomate BIO maison, mozzarella
di Bufala di Campana DOP, gorgonzola AOP,
Parmigiano Reggiano AOP - Aprés cuisson : basilic
frais.

ENFANTS DE - DE 10 ANS
Menu

1 pizza Romaine 26 cm
:‘NFA" + 1 boisson sans alcool au choix

+ 1 surprise !

FAIT MAISON

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origine Espagne.




Focaccia Choko noisette.



o (2/3 pers.) NOUVEAU
Dessert tout chaud, fait maison, prédécoupé en 10
batonnets a partager... ou pas !
Pate a tartiner artisanale fabriquée dans le centre
de la France a partir d'ingrédients BIO et/ou issus
du commerce équitable.
7,90 €
7,90 €

Les glaces «Terre Adélice» sont fabriquées a partir
de fruits entiers biologiques en fort pourcentage,
de lait frais et de créme fraiche collectés sur le
plateau ardéchois. Cela, sans renfort d'aréme, ni
colorant pour privilégier qualité et authenticité du
godt.

Glaces 120 ml 3,90 €

100% fait Recettes
maison gastronomiques

Produits de
terroir

FABRIQUEES SOUS YOS YEUX

C'est UN PLAT
comme une entrée, un plat
de résistance ou un dessert N

CUISINE SUR ; \

PLACE I ‘\ \

\ A PARTIR DE
N\ PRODUITS CRUS

- qui ont été réceptionnés par

le restaurateur sans avoir été

modifiés dans leur nature et en particulier par un mélange
avec un autre produit ou par chauffage préalable

P

Respect de Service
I"environnement rapide
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21 place Jean Jaurés



