CARTE AUTOMNE/HIVER 2019/2020

BASILIC&CO

Pizza de terroir




FABRIQUEES SOUS VOS YEUX

C'est UN PLAT
comme une entrée, un plat
de résistance ou un dessert

CUISINE SUR
PLACE

A PARTIR DE

’ PRODUITS CRUS
<4 quiont été réceptionnés par
le restaurateur sans avoir été

modifiés dans leur nature et en particulier par un mélange
avec un autre produit ou par chauffage préalable

100% fait Recettes Produits de Respect de Service
maison gastronomiques terroir I'environnement rapide



2,90 € Depuis 140 ans, la Maison Meneau propose des
2,90 € boissons douces a base de fruits notamment en Bio !
2,90 € 3,20 €
2,90 € 3,20 €
3,20 € 3,20 €
3,20 € 3,20 €
3,20 €
i 3,20 €
Créée en 1856, Elixia, est |'une des plus anciennes 3,20 €
limonaderies de France. 3,20 €
3,90 € 3.20 €
3,90 €
3,90 €
3.90 € o 12.CLTy JHISKCL:
3,90 € = Li RRL
3:90.€ 450 € 18,50 €

450€ 1850€

La Brasserie des Cuves de Sassenage brasse
artisanalement des bieres peu ameres et de qualité.
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

Plus de références peuvent étre disponibles en restaurant selon les stocks.




Ao
Mozzarewrtisqpale-frangaise, ciboulette fraiche.




® Mozzarella artisanale francaise, CIBOULETTE FRAICHE 8,90 €

® Mozzarella artisanale francaise, LARDONS FUMES 9,90 €
® Mozzarella artisanale francaise, BLEU DU VERCORS AOP 9,90 €
® Mozzarella artisanale francaise, TOME DES BAUGES AOP 9,90 €
® Mozzarella artisanale francaise, 9,90 €

POITRINE PAYSANNE FUMEE AU BOIS DE HETRE nouveau

e REBLOCHON DE SAVOIE AOP, fondue d’'oignons maison, lardons fumés 9,90 €

® Mozzarella artisanale francaise, OSSAU IRATY AOP, piment d'Espelette AOP 10,90 €

® Mozzarella artisanale francaise, CHORIZO IBERIQUE

FAIT MAISON

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origine Espagne.




 LES SAVADES SUR nﬂ ;\i JRE




Salade multi-feuilles Roquette

Amandes effilées Crottin de chévre

Bleu du Vercors AOP Lardons fumés
Champignons de Paris francais Ossau Iraty AOP affiné
Chiffonnade de jambon blanc ardéchois Parmigiano Reggiano AOP
Chiffonnade de jambon sec d'Ardéche IGP Poivrons frais

Basilic frais Ciboulette fraiche

Curry Origan

Piment d’Espelette AOP

Huile d’olive de Kalamata AOP - vinaigre balsamique
Huile de sésame - vinaigre au citron
Huile au basilic - vinaigre a I'échalote
Huile de noix - vinaigre de cidre
UN PETIT

PAIN

FAIT MAISON

Poulet réti maison
Saint-Marcellin affiné
Saumon fumé

Tomates cerises francaises

\

¢ Bleu du Vercors AOP  +1 €!
 Mozzarella artisanale francaise
* Tome des Bauges AOP

* Reblochon de Savoie AOP

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origin
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31 cm

s 11,90 €
NOUVEAU

Fromage blanc et créme fraiche, fondue d’oignons

maison et poitrine paysanne fumée au bois de hétre.

° 12,90 €
NOUVEAU

Fromage blanc et créme fraiche, fondue d’oignons

maison, champignons de Paris francais, lardons

fumés et ciboulette fraiche.

° 13,90 €
NOUVEAU

Fromage blanc et créme fraiche, fondue d’oignons

maison, poitrine paysanne fumée au bois de hétre

et munster AOP.

° 13,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, tome des Bauges AOP, bleu du Vercors
AOQP, reblochon de Savoie AOP et origan.

° 13.90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
champignons de Paris francais, lardons fumés,
tome des Bauges AOP et ciboulette fraiche.

° 13,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, bceuf haché BIO, fondue d’oignons
maison, filet de créme et origan.

g

Mini bouteille de 25ml

FAIT MAISON

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origine Espagne.

31 cm

° 13,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
ravioles du Royans Label Rouge, bleu du Vercors
AORP et origan.

° 13,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
tomme de Saint-Marcellin affinée, lardons fumés
et ciboulette fraiche.

e 13,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
lardons fumés, reblochon de Savoie AOP et fondue
d’oignons maison.

° 14,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, Ossau Iraty AOP affiné, chiffonnade de
jambon sec d'Ardéche IGP, ciboulette fraiche et
piment d’Espelette AOP.

o 14,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, poivrons frais, chorizo ibérique, Ossau
Iraty AOP affiné et piment d'Espelette AOP.

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE /
au— /

1PETITE Vinaigrette artisanale au choix :

gALA@E ¢ Huile d’olive de Kalamata AOP -

vinaigre balsamique

%ﬁé— * Huile de Sésame - vinaigre au citron
* Huile au Basilic - vinaigre a |'échalote

* Huile de Noix - vinaigre de cidre




LES AUDACIEUSES

]

e, poitrine paysanne fumée au bois de hétre,




31 cm

° 13,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, crottin de chévre, amandes effilées
grillées et miel.

° 13,90 €
Créme fraiche au curry, mozzarella artisanale
francaise, poulet r6ti maison, fondue d’oignons
maison, amandes effilées grillées et miel.

° 13,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, fondue d‘oignons maison, chorizo
ibérique et origan.

o 14,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon sec d'Ardéche
IGP - Apres cuisson : roquette, Parmigiano
Reggiano AOP et filet d’huile artisanale au basilic.

1 PETITE Vinaigrette artisanale au choix :

%AEEA@E * Huile d’olive de Kalamata AOP -

vinaigre balsamique

7/&,@_ ° Hulle de Sesg.me - vinaigre au citron
¢ Huile au Basilic - vinaigre a |'échalote

* Huile de Noix - vinaigre de cidre

FAIT MAISON

31 cm

. 14,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
tranches de saumon fumé - Aprés cuisson
roquette et filet d’huile artisanale au basilic.

° NOUVEAU 14,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
poitrine paysanne fumée au bois de hétre, poulet
réti maison, munster AOP et piment d’'Espelette
AOP.

° 14,90 €
Créme fraiche, mozzarella artisanale francaise,
ravioles du Royans Label Rouge, tranches de
saumon fumé et ciboulette fraiche.

oilem Plorentia Aotiganat-

Mini bouteille de 25ml

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE /
u— ‘

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origine Espagne.




ella di Bufala di Campana DOP, chiffonnade de jambon blanc ardéchois,
asilic et basilic frais.




31 cm

e 10,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon blanc ardéchois,
origan - Apreés cuisson : filet d'huile artisanale au
basilic.

° 12,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella di Bufala di
Campana DOP - Aprés cuisson : filet d'huile d’olive
et basilic frais.

U 12,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, chiffonnade de jambon blanc ardéchois,
champignons de Paris frangais, ceuf, origan - Aprés
cuisson : filet d’huile artisanale au basilic.

1PETITE Vinaigrette artisanale au choix :
¢ Huile d'olive de Kalamata AOP -
vinaigre balsamique
¢ Huile de Sésame - vinaigre au citron
* Huile au Basilic - vinaigre a |'échalote
* Huile de Noix - vinaigre de cidre

Mini bouteille de 25ml

FAIT MAISON

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts. | Beeuf, charcuterie & volaille origine France. Chorizo origine Espagne.

31 cm

o 12,90 €
Sauce tomate BIO maison, mozzarella artisanale
francaise, champignons de Paris francais, poivrons
frais, fondue d'oignons maison, origan - Aprés
cuisson : filet d’huile artisanale au basilic.

° 14,90 €
NOUVEAU Sauce tomate BIO maison, mozzarella di
Bufala di Campana DOP, chiffonnade de jambon
blanc ardéchois, champignons de Paris francais -
Aprés cuisson : filet d'huile artisanale au basilic et
basilic frais.

° 14,90 €
NouvEAU Sauce tomate BIO maison, mozzarella
di Bufala di Campana DOP, gorgonzola AOP,
Parmigiano Reggiano AOP - Aprés cuisson : basilic
frais.

M v ENFANTS DE - DE 10 ANS
L 1 pizza Romaine 26 cm

E"FA" + 1 boisson sans alcool au choix

+ 1 surprise !

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE
@u—



Focaccia Choko noisette.



[ ]

Les glaces «Terre Adélice» sont fabriquées a partir
defruits entiers biologiques enfort pourcentage, de
lait frais et de créme fraiche collectés sur le plateau
ardéchois. Cela, sans renfort d’aréme, ni colorant
pour privilégier qualité et authenticité du godt.

Glaces 120 ml 4,20 €

Glaces 500 ml 10,90€

FAIT MAISON Les plats «faits maison» sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

DESSERTS

(] (2/3 pers_) NOUVEAU
Dessert tout chaud, fait maison, prédécoupé en 10
batonnets a partager... ou pas !
Pate a tartiner artisanale fabriquée dans le centre
de la France a partir d'ingrédients BIO et/ou issus
du commerce équitable.
8,90 €
8,90 €

° NOUVEAU

Desserts individuels fabriqués en France selon un
savoir-faire artisanal exclusivement pour Basilic&Co.

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
BOISSONS CHAUDES
° 2,00 €
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Suivez-nous sur...
QOO D
www.basilic-and-co.com
04 93 80 19 41

BASILIC&CO

Pizza de terro

O]

26 rue Pastorelli, 06 000 NICE

A EMPORTER ¢ EN LIVRAISON
OUVERT 7J/7 « MIDI & SOIR
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