


Entrées Des recettes pleines de fraîcheur pour
débuter ou accompagner votre repas.

A� 3.00€

Soupe miso
aux 5 épices

A2 3.00€

S�l�de de chou
Concombre & carotte

A3 6.00€

S�l�de de concombres
aux algues

A4 8.90€

S�l�de s�umon �voc�t

A5 ��.00€

S�l�de m�ison
Noix & saumon

Raviolis grillés au poulet et aux légumes - 6 pièces.

A6 8.00€

DEPUIS SA CRÉATION, AYAKO SUSHI N’A QU’UNE SEULE VOCATION : 

PARTAGEZ AVEC LE PLUS GRAND NOMBRE TOUTE LA RICHESSE DE LA 

CUISINE JAPONAISE À TRAVERS DES RECETTES ORIGINALES MÊLANT 

TRADITION & CRÉATIVITÉ.

Sushi ,  maki ,  yakitori . . .  Laissez vous surprendre par nos savoureuses spécial i tés 

préparées maison à part ir  d ’ ingrédients de qual ité et redécouvrez les véritables 

saveurs de la gastronomie nippone.



A5B 8.00€

Hiy�shi W�k�me
Légumes marinés

A7 �0.00€

C�rp�ccio de s�umon

A8 �4.00€

C�rp�ccio de thon

A9 6.00€

Nems poulet
4 pièces

A�0 6.50€

Nems crevettes
4 pièces

A�� �0.50€

Crevettes tempur�
6 pièces

A��B 6.50€

Roule�ux de crevettes
Potato crust

A�2 �0.00€

Légumes tempur�

A�3 2.50€

Riz n�ture

A�4 3.00€

Riz vin�igré

Nouilles sautées aux légumes.

8.00€

A�5

A�7

Fèves de soja en cosses.

6.00€

A9 6.00€ A�0 6.50€

A�4 3.00€

Riz vin�igré

A�3 2.50€



S�shimi De fines tranches de poisson cru
servies avec gingembre & wasabi.

SH� �5.00€
�8.00€

S�umon

SH2 �8.00€
2�.00€

Thon

SH3 �4.00€
�7.00€

D�ur�de

SH4 �4.00€

Poulpe

SH5 �4.00€

M�quere�u

SH6 �8.00€

Anguille

SH7

S�umon & Thon

�6.00€           �9.00€

Uniquement sushi & s�shimi
s�umon, thon ou d�ur�de

+3.00€

Redécouvrez vos recettes de sushi & 
sashimi préférées en demandant à 

notre chef des les griller à la flamme.

x�2

À la carte uniquement, hors menus.

Cuits � l� fl�mme
& finement assaisonnés

S�upoudrés de t�n�k�
Sésame & poisson fumé

G�rnis d’um�mibushi
Filaments de poisson fumé

N�ppés de s�uce
au sésame



Sushi De fines tranches de poisson cru
sur un canapé de riz vinaigré.

S� 6.00€
9.00€

S�umon

S2 8.00€
��.00€

Thon

S3 7.00€
�0.00€

D�ur�de

S4 6.00€

Crevette

S5 7.00€

Poulpe

S6 6.00€

M�quere�u

S7 8.00€

Œufs de s�umon

S8 8.00€

Anguille

S9 8.00€

T�rt�re de s�umon

S�0 9.00€

T�rt�re de thon

S�� 6.00€

Avoc�t

S�2 8.00€

Avoc�t s�umon

S�3 7.50€

Avoc�t cheese

S�4 9.00€

In�ri s�umon & �voc�t

S�5 �0.00€

In�ri thon & �voc�t

x2

Avoc�t Avoc�t s�umon



M�ki Rouleau d’algue garni de
poisson cru ou de légumes.

x8

Tem�ki Généreux rouleaux d’algues garnis 
de poisson, de riz et d’avocat.

x�

M� 6.00€

S�umon

M2 6.50€

Thon

M3 5.00€

Concombre

M4 5.00€

R�dis

M5 5.50€

Avoc�t

T�

6.00€

S�umon

T2

6.50€

Thon

T3

6.00€

Crevette

T4

6.50€

Surimi

M6 6.00€

S�umon & �voc�t

M8 6.00€

Crevette

S�umon & cheese

6.00€



C�liforni� Rouleau d’algue garni
entouré de riz & de sésame.

x8

M9 7.00€

Surimi & �voc�t

M�0 7.00€

S�umon & �voc�t

M�� 8.00€

Thon & �voc�t

M�4 8.00€

S�umon fumé

M�6 9.00€

S�umon cuit
& mayonnaise

M�7 9.00€

Thon cuit
& mayonnaise

M�8 9.00€

Poulet cuit
& mayonnaise

Recettes
veggie

Découvrez notre nouvelle 

protéine végétale à base de 

blé et pois chiches, saine, 

savoureuse et certifiée bio !

Que vous soyez végétarien 

ou non, craquez pour nos 

nouvelles créations aux 

saveurs surprenantes, tels 

que le California Veggie ou 

notre brochette végétale !

Avoc�t & émincé végétalM30 7.00€

Concombre & émincé végétalM3� 6.50€

Futo
Saumon, thon, surimi,
concombre & avocat

�0.50€

Avoc�t & émincé végétalM30 7.00€

Concombre & émincé végétalM3� 6.50€

S�umon fumé

S�umon & �voc�tSurimi & �voc�t

Thon & �voc�t

Thon cuit
& mayonnaise

S�umon cuit
& mayonnaise

Poulet cuit



N� 7.00€

Avoc�t s�umon

D� ��.00€

Avoc�t s�umon

C� �0.00€

Avoc�t s�umon

P� �0.00€

Avoc�t s�umon

TN� �0.00€

Noir s�umon & �voc�t

Neige Rolls

Un roll onctueux garni d’ingrédients savoureux.

x8

Délice Rolls

Un roll fondant enroulé d’une tranche de saumon.

x8

Croqu�nt Rolls

Un roll gourmand saupoudré d’oignons frits croquants.

x8

Printemps Rolls

Un roll plein de fraîcheur enroulé d’une feuille de riz.

x8

Un california roll saupoudré
d’œufs de poisson arômatisés.

T02

Or�nge thon
& �voc�t

�2.00€

Or�nge thon
& �voc�t

T0�

Or�nge s�umon
& �voc�t

�0.00€
x8

Avoc�t s�umon



N2 8.00€

Avoc�t thon

N3 7.00€

Avoc�t surimi

D2 �2.00€

Cheese �voc�t

D3 �2.00€

Cheese s�umon

C2 ��.00€

Avoc�t thon

C3 �0.00€

Avoc�t surimi

P2 ��.00€

Avoc�t thon

P3 �0.00€

Avoc�t surimi

N4 8.00€

Avoc�t concombre

D4 �2.00€

Cheese

C4 �0.00€

S�umon cheese

P4 �0.00€

Avoc�t cheese

TN2 �2.00€

Noir thon & �voc�t

TW� �0.00€

W�s�bi s�umon & �voc�t

TW2 �2.00€

W�s�bi thon & �voc�t

CheeseCheese s�umonCheese �voc�t



Ces recettes demandent un temps de préparation plus élevé. Vérifiez auprès
de votre serveur que le service peut répondre à vos contraintes horaires.

x8Premium Rolls

M�2 �0.00€

Tempur�

Avocat & crevette

M�9 �2.00€

Avoc�t Roll

Saumon

M20 �2.00€

Arc-en-ciel

Saumon, thon & avocat

M2� �0.00€

Fresh Roll

Saumon, avocat & aneth

M22

�6.00€

Un savoureux california roll tempura 
orné de fines tranches d’avocat, 
d’œufs tobiko et de sauce sésame.

DRAGon ROLL

M24

�4.00€

Un roll au saumon grillé garni 
d’avocat et agrémenté de sauce 
sésame.

special ROLL

M23

�4.00€

Un california saumon & avocat frit 
façon tempura et agrémenté de 
sauce sésame.

FRIED ROLL

�0.00€

Tempur�



Y�

6.00€

Poulet

Y2

6.50€

Boulettes de poulet

Y3

6.00€

Ailes de poulet

Y4

5.00€

Ch�mpignons

Y5

7.00€

Bœuf

Y6

8.00€

Bœuf �u from�ge

Y7

7.00€

S�umon

Y8

9.00€

Thon

Y�4

6.00€

Protéine végét�le blé & pois chiche



Menus Midi & Soir Servis midis & soirs
Pour tout changement, un supplément vous sera demandé.

M

I2

N�mi
3 sashimi thon

3 sashimi saumon
3 sashimi maquereau

3 sashimi daurade

Servi avec soupe, salade & riz

�6.00€�2 pièces

I�

Jo
4 sashimi thon

6 sashimi saumon
4 sashimi maquereau

4 sashimi daurade

Servi avec soupe, salade & riz

23.00€�8 pièces

6 sashimi saumon
4 sashimi maquereau

4 sashimi daurade

I

Tokujo
4 sashimi thon

8 sashimi saumon
4 sashimi maquereau

4 sashimi poulpe
4 sashimi daurade

Servi avec soupe, salade & riz

26.00€24 pièces

8 sashimi saumon
4 sashimi maquereau

4 sashimi poulpe
4 sashimi daurade

Z

Sushi Nigiri
6 california spéciaux
2 sushi thon
2 sushi saumon

�0 pièces
�8.50€

Servi avec soupe, salade & rizR

Kenshin
�0 sashimi assortis
6 sushi assortis

�6 pièces
22.00€

Servi avec soupe, salade & riz

V

Os�k�
4 sushi thon
4 sushi saumon
6 california saumon

�4 pièces
22.00€

Servi avec soupe & salade Servi avec soupe & salade

C�liforni� Aoshi
6 california thon
6 california saumon
6 california surimi

�8 pièces
�9.00€

�8.50€200g
Servi avec soupe, salade & riz

2 morce�ux de s�umon m�rinéU



K

Morid�
9 sashimi assortis
6 california saumon

2 sushi saumon
2 sushi thon

�9 pièces
26.00€

Servi avec soupe, salade & riz H

Sushi Miw�
4 sushi thon
4 sushi saumon

2 sushi crevette
2 sushi daurade

�2 pièces
24.00€

Servi avec soupe & saladeH Servi avec soupe & salade

20.00€

Chir�shi
Assortiment de poissons crus

& riz vinaigré

O

22.00€

Chir�shi Avoc�t
Assortiment de poissons crus,

avocat & riz vinaigré

CB2

22.00€

Un�gi
Tranches d’anguille fumée

& riz vinaigré

S

�8.00€

Sh�kedon
Tranches de saumon cru

& riz vinaigré

P

20.00€

Sh�kedon Avoc�t
Tranches de saumon cru,

avocat & riz vinaigré

CB�

�8.00€

Negim�
Morceaux de poulet pané

& riz vinaigré

Q

Servis avec soupe & salade

Y

S�kur�
�0 sashimi saumon
6 tobiko saumon wasabi

�6 pièces
�9.00€

Servi avec soupe, salade & riz J

Hiroshim�
6 saumon noir
6 saumon orange
6 saumon wasabi

�8 pièces
22.00€

Servi avec soupe & saladeServi avec soupe & salade



Menus Brochettes & Mixtes Servis midis & soirs
Pour tout changement, un supplément vous sera demandé.

BF

Kyo
6 brochettes de bœuf au fromage

6 pièces
22.00€

Servi avec soupe, salade & riz

KG Servi avec soupe, salade & riz

B

Gyunikudon
� brochette bœuf, � poulet, � canard
� champignon, � aile de poulet,
� bœuf au fromage, � boulettes de poulet

Servi avec soupe, salade & riz

7 pièces
24.00€

Servi avec soupe, salade & rizVA

Veggie
4 brochettes émincé végétal
2 brochettes champignons

6 pièces
�8.00€

6 maki saumon
3 sushi assortis
3 sashimi saumon
5 brochettes assorties

24.00€

�7 pièces

Ay�ko Sushi cuisine � l� comm�nde ces 

s�voureuses brochettes m�ison � b�se de 

vi�ndes, de légumes ou de poissons m�rinés 

�ss�isonnés �vec soin.

Apparu au Japon au �7ème siècle, le Yakitori

(Yaki : Grill / Tori : Oiseau) aurait été inventé 

pour consommer la viande sans la toucher avec 

les mains, une pratique contraire à la 

bienséance japonaise.



Nos menus mixtes sont servis avec � brochette bœuf au fromage, � bœuf, � poulet, � aile de poulet et � boulettes de poulet
Rempl�cez les brochettes de votre menu p�r celles de votre choix pour �€ de plus p�r modific�tion.

KF Servi avec soupe, salade & riz

�� pièces

KD

C�liforni�
6 california saumon avocat
5 brochettes assorties

�� pièces
�8.50€

Servi avec soupe, salade & riz

KB

Sushi
6 sushi assortis
5 brochettes assorties

Servi avec soupe, salade & riz

�� pièces
22.00€

KA

S�shimi
�0 sashimi
5 brochettes assorties

Servi avec soupe, salade & riz

�5 pièces
22.00€

Servi avec soupe, salade & rizKI

Veggie
6 california veggie avocat
3 brochettes émincé végétal
2 brochettes champignons

�� pièces
20.00€

6 gyoza
5 brochettes assorties
� brochette bœuf au fromage
� boulettes de poulet
� aile de poulet
� poulet
� bœuf

20.00€



Menus Midi Servis le midi uniquement
Hors weekends & jours fériés

MD�

Tori
2 brochettes de poulet

2 brochettes boulettes de poulet

�4.00€4 pièces

Servi avec soupe, salade & riz

MD3

Gyuniku
� brochette poulet, � bœuf, � aile de poulet,
� boulettes de poulet, � bœuf au fromage

�6.00€5 pièces

Servi avec soupe, salade & riz

MD2

Niku
2 brochettes de bœuf

2 brochettes de bœuf au fromage

�5.00€4 pièces

Servi avec soupe, salade & riz

MD7 Servi avec soupe, salade & riz

S�shimi Midi
�0 sashimi saumon

�0 pièces
�4.00€

Nos menus midis sont servis du lundi �u vendredi midi uniquement, hors weekends & jours fériés.

MD8 Servi avec soupe, salade & riz

M�ki Midi
6 california saumon
6 maki saumon

�2 pièces
�4.00€

MD9 Servi avec soupe, salade & riz

Sushi C�liforni�
4 sushi saumon
6 california saumon

�0 pièces
�6.00€

MD�� Servi avec soupe, salade & riz

Sushi M�ki Brochette
3 sushi saumon, 6 maki saumon, 3 brochettes
� boulettes de poulet, � poulet, � bœuf au fromage

�2 pièces
�8.00€

MD�� Servi avec soupe, salade & riz

MD9 Servi avec soupe, salade & riz

Sushi C�liforni�

MD8 Servi avec soupe, salade & riz

M�ki Midi

MD7 Servi avec soupe, salade & riz

S�shimi Midi



2 sushi s�umon

22.00€

22.00€

� sushi thon

3 gyoz�

3 tempur� crevette

3 brochettes
Poulet, boulettes de poulet,

bœuf au fromage

Soupe, s�l�de & riz

2 sushi s�umon

� sushi thon

6 s�shimi s�umon

3 gyoz�

6 c�liforni� s�umon

Soupe, s�l�de & riz

Au Japon, le Bento désigne un repas rapide pris en dehors de la maison,se présentant sous la 

forme d’un coffret. Extrêmement populaire, il constitue le déjeuner idéal des écoliers et 

employés de bureau, dont ils adaptent la taille en fonction de leurs besoins nutritionnels.



• 20 s�shimi �ssortis

• 6 m�ki s�umon

• 8 sushi �ssortis

• 6 c�liforni� s�umon

• 8 brochettes

2 poulet

2 boulettes de poulet

2 bœuf

2 bœuf au fromage

60.00€48 pièces

48.00€48.00€40 pièces

Servis avec 2 soupes, 2 salades & 2 riz

menu
maison

• 20 s�shimi �ssortis

• 6 m�ki s�umon

• 8 sushi �ssortis

• 6 c�liforni� s�umon

menu duo

Menus disponibles pour
� personne � moitié prix



4 brochettes poulet
+ � Riz n�ture

+ Boule de gl�ce

MENU
BROCHETTES

E3

��.90€��.90€

6 sushi s�umon
+ � Coc�-Col�
ou � jus �u choix

MENU SUSHI
E�

6 nuggets poulet
+ � Riz n�ture

+ Boule de gl�ce

MENU Nuggets
E2

8.90€

8.90€



SUR PLACE - À EMPORTER
CLICK & COLLECT

Rendez-vous sur www.ayakosushi.fr
ou sur l’application mobile ayako sushi

DEMANDEZ VOTRE

CARTE DE
FIDÉLITÉ
Cumulez des points selon le montant 
de vos achats et profitez de bons de 
réduction lors de vos prochaines 
visites dans nos restaurants !

SUIVEZ-NOUS

DONNEZ
VOTRE AVIS
Scannez ce code ou rendez-vous
sur notre site onglet «trustpilot»

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR
PRIX TTC, SERVICE COMPRIS. VISUELS NON CONTRACTUELS. DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGÈNES AUPRÈS DE VOTRE SERVEUR.

CRÉATION & IMPRESSION : IZIPASS.PRO





À
l’apéritif

Pendantlerepas

En digestif
Ch�ud

Fr�is
/

O
n

the
rocks

Tempér�ture�mbi�nte

Agé

Corsé

Riche

Sucré Doux

Sec

Fruité

Léger

Les japonais nourissent depuis toujours une 
grande fierté pour l’alcool le plus célèbre de 
leur patrie.

Créé par les ancêtres des japonais d’aujourd’hui, 
le saké est bien davantage qu’une boisson : il fait 
partie de l’histoire et de la vie des habitants de 
l’archipel depuis des siècles.

Servi en apéritif, en digestif, accompagné de 
viande ou de poisson, ses bouquets variés 
ennoblissent la saveur des mets et subliment les 
moments de partage qu’il accompagne.

Chaud ou frappé, léger ou corsé, le saké est le 
parfait reflet de la culture japonaise, de sa 
richesse et de son raffinement.

L’Atelier du Saké

Un saké d’exception né de la
collaboration entre l’Atelier du Saké

et la brasserie Wakaze.

C�r�ctère
Fleuri & fruité, notes de 
framboise, de rose et de litchi.

Accords
Apéritif, poissons & desserts.

Poliss�ge
90%

Alcool
13%

75cl
55.00€

Verre 9cl
9.90€

L’�rt du s�ké j�pon�is



C�r�ctère
Fruité et équilibré.

Accords
Apéritifs, poissons
& desserts.

Alcool
14.5%

�8cl
�3.90€

C�r�ctère
Boisé et frais.

Accords
Poissons, viandes
& légumes.

Alcool
15%

30cl
�9.90€

C�r�ctère
Riche et
savoureux.

Accords
Sushi, tempura
& yakitori.

Poliss�ge
65%

Alcool
15.5%

�8cl
�0.00€

C�r�ctère
Riche et
arrondi.

Accords
Sushi, sashimi
& yakitori.

Poliss�ge
70%

Alcool
14.5%

�8cl
9.00€

Nigori
S�ke

C�r�ctère
Aigre-doux, saveur 
crème de riz.

Accords
Poissons marinés
& chocolat.

Poliss�ge
70%

Alcool
9.5%

30cl
�3.90€

C�r�ctère
Aigre-doux, saveur 
crème de riz.

Accords
Poissons marinés
& chocolat.

Poliss�ge
70%

ALCOOL
9.5%

�8cl
��.90€

Sho
Chiku B�i

Ginjo

C�r�ctère
Sec, fruité, léger
& soyeux.

Accords
Sushi, sashimi
& apéritifs.

Poliss�ge
50%

Alcool
15%

30cl
�9.90€

Daïginjo
L’�telier
du s�ké

C�r�ctère
Généreux, parfumé, 
floral et fruité.

ACCORDS
Plats frits, viandes
& poissons.

Poliss�ge
60%

Alcool
17.5%

50cl
35.90€

Verre 9cl
�2.00€

Tsu No
Honjozo

Tsu No
Junm�i

Kyo No
Tokuri

Saké
K�ori

Saké
T�ruz�ke



玉
露

Ayako Sushi et la Maison de Thé japonais 
Jugetsudo, fondée en 1854 à Tokyo, vous 
proposent une sélection de thés verts
savoureux & apaisants.

Les plantations de thé recouvrent l’archipel 
nippon à l’exception de l’Île d’Hokkaido. Nos 
thés sont principalement sélectionnés au pied du 
Mont Fuji, dans les hautes terres de Shizuoka, 
connues pour l’excellence de leur production.

Shizuoka
MONT

FUJI

Gyokuro
Thé de luxe

Le plus noble, le plus raffiné et le plus précieux des 
thés japonais, composé de jeunes feuilles cueillies 
dans les célèbres Jardins de Kyoto.

Thés & c�fés
gourm�nds
Terminez votre repas sur une note sucrée
et gourmande aux saveurs du Japon.

3.80€玉
露
玉
露

+2 Mochis gl�cés

8.00€

Thé ou caféThé ou café

Les thés j�pon�is



Riche en vitamines et en fibres, ce�e poudre de thé 
vert d’un jade très vif est appréciée pour sa saveur 

tonique condensée et son goût agréable.

Thé relaxant
M�tch�

3.80€

Constitué de bourgeons de feuilles et de thé riches en 
théanine, il offre un arôme épais rafraîchissant :

le partenaire idéal de vos repas.

Thé stimulant
Sench�

3.50€

Mélange de matcha et de genmai grillé (poudre de 
thé et riz décortiqué), son parfum prononcé procure 

un effet relaxant.

Thé relaxant
Genm�ich�

3.50€

Moulue sur des meules traditionnelles en pierre, 
ce�e poudre de thé vert allie une saveur tonique à un 

goût doux et agréable.

Thé de digestion
Hojich�

3.50€

Jugetsudo by Maruyama Nori
Since 1854 • Paris - Tokyo

+2 Perles coco

6.50€

Thé ou café
+6 Noug�ts sés�me

6.50€

Thé ou café
+� D�ifuku

7.00€

Thé ou café Thé ou café



Vins rouges & Ch�mp�gnes

Côtes du Rhône AOP

Seigneur L�udun

Notes de fruits noirs, d’épices
et de réglisse.

Crozes Hermit�ge AOP

Dom�ine Michel Poin�rd

Notes de myrtilles kirschées et 
poivrées pour ce vin puissant.

Brouilly AOP

Louis Gir�rd

Bouquet complexe de fruits 
noirs et rouges confiturés.

37.5cl
�3.90€

75cl
�9.90€

37.5cl
2�.90€

75cl
32.90€

75cl
24.90€

H�utes côtes
de Be�une AOP

Dom�ine Thevenot

Légèrement tannique,
belle structure.

St-Nicol�s
de Bourgueil AOP

Dom�ine Olivier

Vin rond aux arômes
de fruits rouges.

37.5cl
22.90€

75cl
34.90€

37.5cl
�4.90€

75cl
22.90€

Ch�te�u d’Arcins
H�ut-Médoc AOP

Cru Bourgeois

Souple, charmeur et tannique.

75cl
33.90€

Borde�ux AOP

Ch�te�u M�lbec

Classique, épanoui et fondu
en bouche.

Verre �4cl
4.50€

37.5cl
�3.90€

75cl
�9.90€

C�n�rd Duchêne AOP

Ch�mp�gne

Riche et rond, notes de moka et
de fruits confits.

75cl
65.00€

Puisseguin
St-Emilion AOP

Ch�te�u Be�uséjour

Nez fruité, a�aque ronde
et tanins soyeux.

37.5cl
�7.90€

75cl
28.90€

Christi�n Diligent AOP

Ch�mp�gne

Notes de citron, de fruits blancs 
& de fleurs blanches.

Verre �2cl
8.50€

75cl
49.00€

Merlot IGP Méditerr�nnée

Rouge

Merlot IGP Méditerr�nnée

Rosé

IGP Côtes du T�rne

Bl�nc

Verre �4cl

3.90€

25cl

6.00€

50cl

��.00€

Verres & c�r�fes

75cl
65.00€



Vins bl�ncs & rosés

37.5cl
�3.90€

75cl
�8.90€

Verre �4cl
4.50€

37.5cl
��.90€

75cl
�6.90€

Musc�det sur Lie AOP

Ch�te�u de l’Hyvernière

Rafraîchissant, perlant,
notes de fruits blancs.

Riesling AOP

C�ve de Turckheim

Vif, frais, racé, aux
nuances florales.

Petit Ch�blis AOP

Dom�ine du Colombier

Bouche vive, légère, équilibrée
et fraîche.

37.5cl
�2.90€

75cl
�8.90€

37.5cl
�5.90€

75cl
22.90€

75cl
34.90€

Ch�rdonn�y IGP

B�rton & Guestier

Bouche charnue
& acidulée.

Gewurtztr�miner AOP

C�ve de Turckheim

Gouleyant, gourmand
& fruité.

Pouilly fumé AOP

L� R�mb�rde

Bouche fruitée
& florale.

Verre �4cl
4.50€

75cl
�8.90€

37.5cl
�6.90€

75cl
25.90€

37.5cl
23.90€

75cl
33.90€

S�ncerre Bl�nc AOP

Les Rochettes

Bouche rafraîchissante
et minérale.

S�ncerre Rosé AOP

Les Rochettes

Robe saumonée et arômes 
épicés délicats.

B�ndol AOP

Les Adrets

Fin, délicat, notes d’épices
et d’agrumes.

37.5cl
24.90€

75cl
34.90€

37.5cl
20.90€

75cl
3�.90€

37.5cl
�8.90€

75cl
26.90€

Côtes de Provence AOP

Rel�is de Provence

Ample, puissant, fruité
et bien équilibré.

IGP Méditerr�nnée
Gourm�ndise

Gourmand, simple
et facile à boire.

T�vel AOP

Ch�te�u de M�nissy

Soyeux, opulent
et plein en bouche.

37.5cl
�6.90€

75cl
24.90€

37.5cl
�8.90€

75cl
26.90€



Bikini

Rhum, jus d’ananas,
crème & parfum coco.

Tequila, jus d’ananas,
saveurs pastèque,

citron & framboise.

Rhum, citron vert,
eau pétillante

& menthe.

Mojito Piñ�
col�d�

Vodka, jus d’orange & 
d’ananas, parfums pêche 
papaye, passion & melon.

Le Japon est
un archipel composé 

de milliers d’îles et de 
plus de 33 000 km

de li�oral.

Dans la culture 
japonaise cependant,
la mer est réservée aux 
créatures marines et à 

ceux qui les pêchent. Le 
phénomène de sortie à 

la plage reste assez 
récent et n’est pratiqué 

que par une faible 
partie de la population.

Rhum, jus d’ananas,
parfums goyave, fruit de 
la passion & gingembre.

69 Sex on
the be�ch

Avec �lcool 25cl / 8.00€



Jungle
king

Jus d’ananas, crème,
saveur coco.

Jus d’orange, kiwi, 
pomme verte, banane

& aloe vera.

Jus d’orange,
parfums jasmin, viole�e 

& hibiscus.

Pe�ce
& love

Coconut
king

Virgin
Mojito

Jus d’ananas,
saveurs fraise, framboise,

grenadine & pêche.

Citron vert,
eau pétillante

& menthe.

Jus d’orange,
saveurs litchi, rose,

& framboise.

V.I.P. P�r�dise
Dre�m

S�ns �lcool 25cl / 7.00€



Kir
Crème cassis, mure ou pêche

Kir Roy�l
Crème cassis, mure ou pêche

Vodk�

M�rtini
Rouge ou Blanc

Porto

Ric�rd / P�stis

Coupe de Ch�mp�gne

Johnnie W�lker

J&B

J�ck D�niel’s

Chiv�s

Get 27

Irish coffee

Rhum bl�nc

Alcool de riz Mei Kuei Lu

�2CL 4.50€

�2CL 9.50€

4CL 4.50€

4CL 4.50€

4CL 4.50€

4CL 4.50€

�2CL 8.50€

4CL 6.00€

4CL 6.00€

4CL 6.50€

4CL 7.00€

4CL 4.80€

4CL 7.50€

4CL 4.80€

4CL 4.50€

Sirop
Grenadine, fraise, menthe, pêche, citron

Limon�de

Di�bolo
Grenadine, fraise, menthe, pêche, citron

Coc�-Col�
Original ou Zéro

F�nt� or�nge

Sprite

Fuze Te� pêche

Tropico

Schweppes Tonic / Agrum’

Perrier

Jus de fruits
Orange, pomme, abricot, lychee, ananas, mangue

Limon�de j�pon�ise
Nature, melon, fraise ou litchi

Aloe Ver� King

Vittel / Evi�n

S�n-Pellegrino

25CL 2.50€

25CL 3.50€

25CL 4.00€

33CL 4.50€

33CL 4.00€

33CL 4.00€

33CL 4.00€

25CL 4.00€

25CL 4.00€

33CL 4.00€

25CL 4.00€

20CL 5.00€

25CL 4.00€

50CL 3.50€   �L 6.00€

50CL 3.50€   �L 6.00€

Apéritifs Sodas, jus & eaux

�664

Affligem

P�n�che

Picon

Mon�co

Demi
Pêche, fraise ou citron

Pression 25cl 50cl

7.50€

7.50€

7.00€

4.50€

4.50€

4.80€

5.00€

4.50€

4.90€

Heineken 5.0°

Leffe 6.6°

Desper�dos 5.9°

As�hi 5.0°

Kirin Ichib�n 5.0°

Bouteilles

7.50€

7.50€

5.00€

5.50€

5.50€

5.00€

5.00€

50cl33cl

Apéritifs & boissons



Une délicieuse limonade «à la japonaise» à déguster 
bien fraîche ! 4 parfums au choix :

5.00€
N�ture

Fr�ise

Melon

Litchi

C�fé

Déc�féiné

C�fé double

Noisette

Gr�nd c�fé crème

2.20€

2.20€

4.20€

2.40€

3.50€

C�ppuccino

Chocol�t ch�ud

thé �u j�smin

Thé vert j�pon�is

Thé � l� menthe

3.50€

3.50€

3.50€

3.50€

3.80€

Boissons chaudes

Une liqueur douce
au yuzu de Kyoto

Pour l’apéritif & le dessert

Une liqueur fruitée
traditionnelle aux prunes

Tout au long du repas

Une liqueur sucrée
aux pêches de Yamanashi
Pour l’apéritif & le dessert

Alcool

�2.4%
Verre 4cl

5.00€
Alcool

�0%
Verre 4cl

5.00€
Alcool

�2.4%
Verre 4cl

5.00€

Issu de l’assemblage d’un whisky de 
grain et des single malts Miyagikyo et 
Yoichi, Nikka From The Barrel incarne 
l’expertise des maîtres-assembleurs de la 
maison Nikka.

Intense et généreux, puissant mais 
maîtrisé, ce blend ambitieux au fort 
degré d’alcool est reconnu pour son 
originalité.

Il ose. Il interpelle. Il impose.

ALCOOL

VERRE 4CL

BOUCHE

5�.4%

8.90€

Puiss�nte & épicée



SUR PLACE - À EMPORTER
CLICK & COLLECT

Rendez-vous sur www.�y�kosushi.fr
ou sur l’application mobile ayako sushi

Demandez votre

C�rte de fidélité
Cumulez des points selon le montant 
de vos achats et profitez de bons de 
réduction lors de vos prochaines 
visites dans nos restaurants !

SUIVEZ-NOUS

Donnez votre �vis
Scannez ce code ou rendez-vous
sur notre site onglet «trustpilot»

Pour votre s�nté, m�ngez �u moins cinq fruits et légumes p�r jour. www.m�ngerbouger.fr
Prix TTC, service compris. Visuels non contractuels. Demandez la liste des allergènes auprès de votre serveur.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Création & impression : izipass.pro





+2 mochis gl�cés

+� d�ifuku

+2 perles de coco

+6 noug�ts sés�me

8.00€

7.00€

6.50€

6.50€

C�fé ou thé �u choix...

Perles de coco
L’incontournable dessert asiatique.

5.00€

Lychee �u sirop
Goûtez à la douceur de ce fruit venu d’Asie.

5.00€

An�n�s fr�is
Un demi ananas frais prêt à savourer !

6.00€

Noug�ts �u sés�me
L’authentique nougat asiatique.

5.00€

Profiteroles
Choux pur beurre fourrés de glace vanille, 
saupoudrés d’amandes, de sucre et de chocolat.

6.50€

Mystère
Crème glacée aux œufs vanille, cœur meringue, 
enrobée de noise�es caramélisées.

6.00€

P�rf�it c�r�mel
Glace caramel, cœur sauce caramel, enrobage 
cacao et noise�es.

6.50€

Or�nge givrée
Sorbet orange servie dans une véritable orange.

5.50€

Noug�t gl�cé
Authentique nougat glacé aux éclats de 
noise�es caramélisées.

6.00€

Coco givrée
Sorbet coco servie dans une demi noix de coco.

6.50€



4.50€
La pièce

3.50€3.50€
La pièce

Variante moderne du Daifuku, le Mochi glacé est 
une petite boule de glace enrobée de pâte de riz.

Issu de la cuisine «fusion», le Mochi est désormais 
populaire dans le monde entier et se décline en de 
nombreux parfums surprenants.

Incontournable au Japon, le Daifuku est un pâtisserie traditionnelle 
faite de pâte de riz au cœur sucré aromatisé.

Rond, doux et moelleux, ce «gâteau porte-bonheur» très prisé lors de 
la cérémonie du thé et du nouvel an japonais se décline en fonction 
des régions, des événements et des périodes de l’année !

Thé vert

Yuzu

M�ngue

V�nille

Sés�me noir

Coco

C�c�o - coco

7 saveurs au choix

Sés�me

M�ngue

Thé vert

M�rron

4 saveurs au choix

4.50€
La pièce



Coupes
gl�cées

Noix
de coco

Menthe
chocol�t Pist�che Citron

vert An�n�s M�ngue

Fr�ise Noug�t V�nille Chocol�t C�fé C�r�mel
beurre s�lé

� boule
2.50€

2 boules
4.50€

3 boules
6.00€

Ch�ntilly
+�.00€

Délice menthe
Glaces chocolat et menthe-chocolat, sirop de 
menthe.

7.50€

Liégeois
Glace café ou chocolat, vanille et sauce chocolat 
ou café.

7.50€

D�me bl�nche
Glace vanille, sauce chocolat.

7.50€

B�n�n� split
Banane, boule vanille, boule fraise, boule 
chocolat, sauce chocolat et crème chantilly.

8.00€

Coupe Colonel
Sorbert citron & vodka.

7.80€

4.90€4.90€

Gl�ce v�nille �ux
écl�ts de Sm�rties

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR
PRIX TTC, SERVICE COMPRIS. VISUELS NON CONTRACTUELS. DEMANDEZ LA LISTE DES ALLERGÈNES AUPRÈS DE VOTRE SERVEUR.


	Brochure AS 1
	Brochure AS 2
	Brochure AS 3
	Brochure AS 4

