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L E  P R E T  A  M A N G E R  
 

 
 
SANDWICHS 
 
 Club du Bistrot  : 6,50€ 

Filet de poulet rôti, gouda jeune, confit d’oignon rouge, roquette, sauce du Bistrot  
 

SALADES 
 
 Paysanne  *: 8,90€ 

Salade mélangée, oeuf parfait, emmental, maïs, champignons de Paris à l’ail, 
julienne de carotte, ciboulette, vinaigrette balsamique moutardée 
 

 Penne Rustique  : 9,80€ 
Penne, saucisse de Morteau, dés de fourme d’Ambert, champignons de Paris à l’ail, 
maïs, ciboulette, vinaigrette balsamique moutardée 
 

 Savoyarde: 9,90€ 
Mélange de salade, filet de poulet rôti, raclette, pommes de terre Roseval à l’huile 
d’olives, échalotes et ciboulette, oignon rouge, croûtons maison, vinaigrette balsamique 
moutardée  
 

 Façon Bo Bun au Boeuf : 11,90€ 
Nouilles somen, bœuf snacké et mariné, salade, pousses de soja, cébettes, julienne de 
carotte, cacahuètes, menthe et coriandre, vinaigrette asiatique  
 

 Façon Bo Bun au Thon : 11,90€ 
Nouilles somen, thon mariné, salade, pousses de soja, cébettes, julienne de carotte, 
cacahuètes, menthe et coriandre, vinaigrette asiatique  
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PLATS 
 
 Penne poulet moutarde à l’ancienne : 10,50€ 

Filet de poulet grillé, penne, crème moutarde à l’ancienne, champignons à l’ail, 
ciboulette 

 Risotto VG * : 10,90€ 
Risotto au bouillon de légumes, crème moutarde à l’ancienne, carotte, champignons 
de Paris à l’ail, petits pois, oignon rouge, Grana Padano, mélange de graines 

 Filet de poulet chorizo : 11,50€ 
Filet de poulet grillé, risotto, crème chorizo et ciboulette 

 Tagliatelle Al’ Raghu : 11,90€ 
Effiloché de joue de bœuf (cuisson 16h à basse température), jus de cuisson réduit, 
brunoise de carotte-échalottes-céleri branche, Grana Padano, ciboulette 

 Franche-Comté / Savoie  :  11,90€ 
Saucisse de Morteau, sauce fondue savoyarde, pommes de terre rôties, oignons frits 
et ciboulette 

 Dos de lieu noir et lieu fumé comme une blanquette : 12,50€ 
Fumet de poisson et homard crémé, pomme de terre rotie, carotte, champignons de 
Paris sautés à l’ail, oignons grelots glacés, ciboulette  
 
 

LES P’TITES SALADES 
 
 Paysanne * : 5,50€ 

Salade mélangée, oeuf parfait, emmental, maïs, champignons de Paris à l’ail, 
julienne de carotte, ciboulette, vinaigrette balsamique moutardée 

 Penne Rustique  : 6,00€ 
Penne, saucisse de Morteau, dés de fourme d’Ambert, champignons de Paris à l’ail, 
maïs, ciboulette, vinaigrette balsamique moutardée 

 Façon Bo Bun au Boeuf : 6,50€ 
Nouilles somen, bœuf snacké et mariné, salade, pousses de soja, cébettes, julienne de 
carotte, cacahuètes, menthe et coriandre, vinaigrette asiatique  
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B O I S S O N S  &  D E S S E R T S  
 

Desserts : Solo 4,00 € – En formule 3,00 € 

 Cœur coulant chocolat * 

 Verrine myrtille-tonka : crème diplomate infusée à la fève de tonka, myrtilles entières, 
crumble amandes * 

 Fromage blanc coulis de fruits rouges *  

 Fromage blanc et granola maison aux fruits secs * 

 Fromage blanc, granola maison aux fruits secs et coulis de fruits rouges *  (+ 1 €) 

 Salade de fruits frais maison, sirop au thé et aux épices * 

 Dessert du moment 

 

Boissons : Solo 2,50 € – En formule 1,50 € 

 San Pellegrino 

 Eau plate 

 Coca Cola 

 Orangina 

 Coca zéro 

 Oasis tropical 

 Lipton Ice Tea 
 

Jus de fruits PAGO : Solo 3,50 €  

 Fraise 

 A.C.E 
 Ananas 

 Abricot 

 

Bières : Brasserie NEPO  : Solo 6,00 € 

 Blonde bio 5,2 % vol 

 Blanche Combawa 5,2 % vol 

 IPA Pohazy 6,5 % vol 


